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MENU:

Zupy:
v’ Barszcz czerwony z uszkami
v Zupa grzybowa z fazankami

Dania gorace:
Loso$ grillowany z sosem chrzanowym

Pierogi z kapusta 1 grzybami
Pierogi ze szpinakiem
Kapusta wigilijna

Karp smazony w migdatach

ANANENENRN

Przekaski na zimno:

Ryba po grecku

Sledzie na 3 sposoby: z cebulka, po zydowsku, po kaszubsku
Roladki z tososia wedzonego z serkiem kozim

\ol au vent z pieczarkami

Tymbaliki rybne

Kompozycja jaj faszerowanych
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Satatki:
v' Tradycyjna satatka jarzynowa
v’ Satatka $ledziowa z fasola
v’ Salatka ryzowa z pieczarkami
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Ciasta tradycyjne:
v Sernik
v" Makowiec
v' Szarlotka z cynamonem
v" Piernik

Owoce filetowane:
v" Mandarynki , kiwi, winogrona, gruszki, jablka

Napoje gorgce:

v Kawa

v’ Herbata Lipton (czarna, zielona, owocowa)
Dodatki: mleko, cukier, cytryna

Napoje zimne:
v" Kompot wigilijny z suszu
v Sok jablkowy i pomaranczowy
v" Woda mineralna z plastrami cytryny
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