Celebrujemy to,
CO wazne — razem
7. Toba.

JAJKO CATERING & SERVICES




SMAK, KTORY DOPELNIA KAZDY MOMENT

7. ponad D-letnim doswiadczeniem, Jajko Catering & Services to synonim
doskonalego smaku i niezawodnej jakoSci. Nasz zespol to prawdziwi pasjonaci -
szefowie kuchni i mistrzowic cukiernictwa, ktérzy tworza kulinarne arcydziela,

laczac tradycyjne receptury z nowoczesnymi akcentami.

Specjalizujemy sic w dopasowywaniu menu do charakteru kazdego wydarzenia,

oferujac dania, ktore zachwycaja smakiem i wygladem.




TU KAZDY SZCZEGOL MA ZNACZENIE...




SMAK I ELEGANCJA W KAZDEJ FORMIE
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PRZYREADOWLE MENU

» Dania cieple - 4 rodzaje.
 Przystawki zimne

(8 rodzajow po 2 sztuki na osobe).
e Przystawki na cieplo

(3 rodzaje po 2 sztuki na osobe)

« Bufet stodki: monoporcje

(10 rodzajow po 2 sztuki na osobe).

« Napoje gorace w bufecie: kawa 7z ekspresu, herbata (8
rodzajow) - bez ograniczen.

« Napoje bezalkoholowe - 2 rodzaje sokow, woda
gazowana i nicgazowana, napojc gazowane 0,851
(coca-cola, coca - cola zero, fanta, sprite) - bez
ograniczen.

« Wino biale i czerwone - wytrawne.




PRZYRLADOWE MENU

DANIA CIEPLE:
« Wolowina duszona w winie czerwonym z warzywami i
opickanymi ziemniakami.
« (¢S faszerowana bakaliami i sosem Marsala, 7

kopytkami ziolowymi, z modrq kapusta.

« Polcdwica z dorsza w sosie limonkowym z kawiorem,
ryzem bialym i dzikim oraz chipsami z marchewki.

e Loso$ baltycki otulony puszystym szpinakiecm
serwowany z musem chrzanowym i limonka
podawany z brazowym ryzem.

PRZYSTAWRI ZIMNE:
« Vol-au-vent z pasta z suszonych pomidorow,

o karmelizowana $liwka w boczku na pumperniklu.




PRZYRLADOWE MENU

PRZYSTAWRI ZIMNE:
o Tartinka z szynkaq parmenska, serkiem i ziclonym
ogorkiem,
o Tartinka z kurczakiem, szwedzkim ogorkiem i kielkami,
« Tartinka z tapenada z suszonych pomidorow, ziclonym
ogorkiem i kielkami,
e Mini quiche 7 SErem i warzywami,
« Bruschetta z chorizo,
o Koreczkiz grillowang krewetka i grillowanym ananasem.
PRZYSTAWRKI NA CIEPLO:
 LosoS w cieScie francuskim ze szpinakiem,
o Mini tortilla z gorgonzola i grillowanymi warzywami,
« Picczone plastry batata z kremem sezamowym,

granatem i kolendra.




PRZYRLADOWE MENU

BUFET SEODKI:
 Tartaletka Patissicre z Truskawlkami,
« Mix monoporcji: czar wisni, morela w kapieli z
marakuja, eksplozja truskawki w prosecco,

Rafacllo,

Deser chia z mango,

Tiramisu,

Eklerka czekoladowa / pistacjowa,

Brownie z kruchym ciasteczkiem,

« Mini sernik ze stonym karmelem,
« Mini tarta cytrynowa z pistacjami,
« Mini ciasto z karmelizowana pomarancza i chmurka

7 bialej czekolady:.







PRZESTRZEN STWORZONA
NA WYJATROWE CHWILE!

W industrialnej cz¢Sci warszawskicj Sadyby stworzylismy elegancka przestrzen

na wyjatkowe uroczystosci. Surowe otoczenie zewnetrzne skrywa stylowe,
dopracowane  wnetrze, w  ktorym  kazdy detal ma  znaczenie.

Nasz doswiadczony zespol koordynatorow i kelnerow dba o komfort gosci,

a dogodna lokalizacja i przestronny parking zapewniaja wygodg i fatwy dojazd.







RONTART

Pracownia Smaku

Jajko Catering & Serivces

Augustowka 30
02-981 Warszawa

+48 792 717 000

catering@jajko.co



