.
y

Celebrujemy to,
CO wazne — razem
7. Toba.

JAJKO CATERING & SERVICES




SMAK, KTORY DOPELNIA KAZDY MOMENT

7. ponad D-letnim doswiadczeniem, Jajko Catering & Services to synonim
doskonalego smaku i niezawodnej jakoSci. Nasz zespol to prawdziwi pasjonaci -
szefowie kuchni i mistrzowic cukiernictwa, ktérzy tworza kulinarne arcydziela,

laczac tradycyjne receptury z nowoczesnymi akcentami.

Specjalizujemy sic w dopasowywaniu menu do charakteru kazdego wydarzenia,

oferujac dania, ktore zachwycaja smakiem i wygladem.




SMAK I ELEGANCJA W KAZDEJ FORMIE
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PRZYREADOWLE MENU

o Uroczyscic serwowany 4-daniowy obiad (przystawka, 2 zupy
do wyboru, danie glowne, deser).

e Przystawki zimne na stolach lub w bufecie (6 rodzajow po 2
sztuki na osobe).

« Dodatkowe jedno gorace danie serwowane w trakcie
wydarzenia.

e Bufet stodki: 4 ciasta do wyboru oraz monoporcje
(5 rodzajow po 2 sztuki na osobe).

« Napoje gorace w bufecie: kawa z ekspresu, herbata
(8 rodzajow) - bez ograniczen.

« Napoje bezalkoholowe na stolach - 2 rodzaje sokow
w karafkach, woda gazowana i nicgazowana, napoje
gazowane 0,851 (coca-cola, coca - cola zero, fanta, sprite) -

bez ograniczen.

*Minimalna liczba osob: 15




PRZYRLADOWE MENU

UROCZYSTY OBIAD

Przystawka: Carpaccio z buraka z kozim serem orzechami i rukola.

Zupy: Zupa cebulowa z grzanka / Krem z bialych warzyw.

Danic glowne: Kotleciki jagni¢cce w sosic mictowym,
na ziecmniaczanym puree z warzywami korzennymi / Loso$ baltycki
otulony puszystym szpinakicm serwowany z musem chrzanowym

i limonka podawany z brazowym ryzem.

Deser: Panna cotta z musem owocowym, oproszona widrkami
7 bialej czekolady.
PRZYSTAWRI ZIMNE

Salatka z grillowanym kurczakiem, awokado i warzywami

podawana w kicliszku bankictowym.

Roladka z rostbefu ze szparagami.

Tartinka z serem ple$niowym i zurawina.

Mini tortilla z pasta z tunczyka i kaparami.

Wytrawne mini croissanty z szynka parmenska i warzywami.

Kolorowa roladka nalesnikowa 7 pasta z suszonych pomidorow.




PRZYREADOWE MENU

DODATROWE GORACE DANIE SERWOWANE W TRARCIE

WYDARZENIA
« Bocuf Strogonow / Zurck z bialg kiclbasa i jajkiem.

BUFET SLODKI

« Beza klasyczna 7 truskawkami i konfitura z czerwonej
porzeczki / Ciasto orzechowe z musem z czekolady / Sernik
ze slonym karmelem / Biszkopt czekoladowy z bita Smictana
I owocami.

« MONOPORCJE: Mini trufle czekoladowe z orzechami / Mini
cklerki czekoladowe / Mini mus z marakui / Mini krolewska
szarlotka z kremem patissicre i kruszonka / Mini babeczka

7 kremem i owocami.




Dodatkowe propozycje,
ktore urozmaicq Twoje wydarzenie.

Ceny ustalane indywidualnie

« Bufet wigjski, rybny, salatkowy, vege, vegan, bezglutenowy.

e SOl z winamii serami.

e Drink bar z profesjonalnym barmanem.

e Pizza bar.

» Slodki stot dla dzieci.

o Tort na komuni¢ /bierzmowanie - wzor i smak ustalany
zgodnie z Panstwa preferencjami.

e Live Cooking.

» Fondue czekoladowe z owocami i piankami.

JAJKO CATERING & SERVICES







PRZESTRZEN STWORZONA
NA WYJATROWE CHWILE!

W industrialnej cz¢Sci warszawskicj Sadyby stworzylismy elegancka przestrzen

na wyjatkowe uroczystosci. Surowe otoczenie zewnetrzne skrywa stylowe,
dopracowane  wnetrze, w  ktorym  kazdy detal ma  znaczenie.

Nasz doswiadczony zespol koordynatorow i kelnerow dba o komfort gosci,

a dogodna lokalizacja i przestronny parking zapewniaja wygodg i fatwy dojazd.







RONTART

Pracownia Smaku

Jajko Catering & Serivces

Augustowka 30
02-981 Warszawa

+48 792 717 000

catering@jajko.co



