Celebrujemy to,
CO wazne — razem
7. Toba.

JAJKO CATERING & SERVICES




SMAK, KTORY DOPELNIA KAZDY MOMENT

7. ponad D-letnim doswiadczeniem, Jajko Catering & Services to synonim
doskonalego smaku i niezawodnej jakoSci. Nasz zespol to prawdziwi pasjonaci -
szefowie kuchni i mistrzowic cukiernictwa, ktérzy tworza kulinarne arcydziela,

laczac tradycyjne receptury z nowoczesnymi akcentami.

Specjalizujemy sic w dopasowywaniu menu do charakteru kazdego wydarzenia,

oferujac dania, ktore zachwycaja smakiem i wygladem.




SMAK I ELEGANCJA W KAZDEJ FORMIE
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PRZYREADOWLE MENU

LUNCH:

Dania cieple z dodatkami - 5 rodzajow.

PRZERWA RAWOWA:

 Przystawki zimne
(5 rodzajow po 2 sztuki na osobe).

» Bufet stodki: monoporcje
(8 rodzajow po 2 sztuki na osobg).

» Napoje gorace: kawa z ekspresu, herbata (8 rodzajow) -
bez ograniczen.

» Napoje bezalkoholowe - 2 rodzaje sokow, woda
gazowana i nicgazowana, napojc gazowance 0,851
(coca-cola, coca - cola zero, fanta, sprite) - bez

ograniczen.




PRZYRLADOWE MENU

DANIA CIEPLE Z DODATRAMI:
« Krem paprykowy z prazonymi pestkami
slonecznika.

« Zupa tajska z kurczakiem.

o Bitki wieprzowe w sosic wlasnym.

» Eskalopki z indyka w sosie koperkowym.
. Kotlety z kalafiora na ratatouile warzywnym .
 Warzywa w emulsji maslanej z prazonymi

migdalami.

o Surdwka z bialej i czerwonej kapusty.

» Ziemniaki opickane w ziolach.

« Kopytka ziolowe.

o Mix salat z dresingiem ziotowym.




PRZYRLADOWE MENU

PRZYSTAWRI ZIMNE:

. Tartinka z tososiem, z serkicm Smictankowym,

ogorkiem i cytryna,

» Tartinka z kurczakiem, szwedzkim ogorkiem i

kictkami,

« Tartinka z tapenada z suszonych pomidorow,

ziclonym ogorkiem i kielkami,

. Tartinka z camembert, zurawina, truskawka i

orzechem wloskim,

. Tartinka z szynka ¢

lugodojrzewajaca, tapenanda

7. suszonych pomic

Orow i warzywami.




PRZYRLADOWE MENU

BUFET SEODRI:
« Mini sernik ze stfonym karmelem,
« Mini babeczka z kremem i owocami,
e Mini pudding chia na mleku kokosowym,
« Mini trufle czekoladowe z orzechami,
« Mini eklerki pistacjowe,
« Mini szarlotka,
« Mini panna cotta z musecm owocowym,

« Mini mus czckoladowy.







PRZESTRZEN STWORZONA
NA WYJATROWE CHWILE!

W industrialnej cz¢Sci warszawskicj Sadyby stworzylismy elegancka przestrzen

na wyjatkowe uroczystosci. Surowe otoczenie zewnetrzne skrywa stylowe,
dopracowane  wnetrze, w  ktorym  kazdy detal ma  znaczenie.

Nasz doswiadczony zespol koordynatorow i kelnerow dba o komfort gosci,

a dogodna lokalizacja i przestronny parking zapewniaja wygodg i fatwy dojazd.







RONTART

Pracownia Smaku

Jajko Catering & Serivces

Augustowka 30
02-981 Warszawa

+48 792 717 000

catering@jajko.co



