Celebrujemy to,
COWwWazZne — razecm
7. Toba.

JAJKO CATERING & SERVICES




SMAK, KTORY DOPELNIA KAZDY MOMENT

7. ponad D-letnim doswiadczeniem, Jajko Catering & Services to synonim
doskonalego smaku i niezawodnej jakoSci. Nasz zespol to prawdziwi pasjonaci -
szefowie kuchni i mistrzowic cukiernictwa, ktérzy tworza kulinarne arcydziela,

laczac tradycyjne receptury z nowoczesnymi akcentami.

Specjalizujemy sic w dopasowywaniu menu do charakteru kazdego wydarzenia,

oferujac dania, ktore zachwycaja smakiem i wygladem.




SMAK I ELEGANCJA W KAZDEJ FORMIE
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PRZYREADOWE MENU

PRZERASKI NA ZIMNO:

e 20 rodzajow po 3 sztuki na osobe.

W BUFETSLODKI

« Monoporgcje - 15 rodzajow po 3 sztuki na osobe.
PRZERWA RAWOWA:

 Napoje gorace: kawa z ekspresu, herbata (8
: rodzajow) - bez ograniczen.
ﬁ « Napoje bezalkoholowe - 2 rodzaje sokow, woda
gazowana i nicgazowana, napoje gazowane 0,851
(coca-cola, coca - cola zero, fanta, sprite) - bez

ograniczen.




PRZYKLADOWE MENU

PRZERKASKI NA ZIMNO:
o Tartinka z szynka, pomidorem i kiclkami,
» Tartinka z chorizo, ogorkiem konserwowym i kielkami,
e Tartinka z kurczakiem, szwedzkim ogorkiem i kietkami,
o lartinka z pasztctem, zurawing i orzechami,

 Tartinka z serem camembert, zurawina i orzechami,

o Tartinka z mozzarella, pomidorem i sezamem,
» Tartinka z szynka parmenska, serkiecm i ziclonym

ogorkiem,

Tartinka z pastq tunczykowa, ogoérkiem i natka,

Kulki serowe w karmelizowanych pestkach

slonecznika,

Spring rolls z mango, burakiem i ziolami,

Melon zawijany w szynke parmenska.




PRZYRLADOWE MENU

PRZERASKI ZIMNE:
« Wytrawne mini croissanty z mozzarella i
pomidorem,
« Roladka z grillowanego baklazana z pasta z
suszonych pomidorow,

e Mini tortilla z szarpana wieprzowina,

« Mini tortilla z kurczakiem, kukurydza i salata lodowa,
« Empanadas z kurczakiem i warzywami,

e Mini burgery mi¢sne, z dodatkami warzywnymi,

e Mini szaszlyk z krewetka i grillowanym ananasem,

« Sataye z indykiem w platkach kokosowych z dipem,

o Tarta z karmelizowana czerwona cebula, kozim

seremirozmarynem.




PRZYREADOWE MENU

BUFET SLODAKI:

e liramisu,

» Babeczka z kremem i owocami,

» Eklerki tradycyjne z bita Smictana,

. Sernik ze stonym karmelem,

o Trufle czekoladowe z orzechami,

« Mus kokosowy,

 Mix monoporcji - czar wisni, morela w kapieli

7z marakuja, eksplozja truskawki w prosecco,

 Beza z Kremem pistacjowym,.




PRZYREADOWE MENU

BUFET SELODKI:

. Tartaletka cytrynowa z wloska beza,

» Brownie - weganskie,

 Weganski biszkopt z owocami,

. Ptysic czekoladowe,

« Panna Cotta,

o Krolewska szarlotka z kremem patissiere
i kruszonka,

. Ciasto czekoladowe z wisnia.







PRZESTRZEN STWORZONA
NA WYJATROWE CHWILE!

W industrialnej cz¢Sci warszawskicj Sadyby stworzylismy elegancka przestrzen

na wyjatkowe uroczystosci. Surowe otoczenie zewnetrzne skrywa stylowe,
dopracowane  wnetrze, w  ktorym  kazdy detal ma  znaczenie.

Nasz doswiadczony zespol koordynatorow i kelnerow dba o komfort gosci,

a dogodna lokalizacja i przestronny parking zapewniaja wygodg i fatwy dojazd.







RONTART

Pracownia Smaku

Jajko Catering & Serivces

Augustowka 30
02-981 Warszawa

+48 792 717 000

catering@jajko.co



