


TAKA TO OSZCZEDNOSC
CZASU ZAKOCHAC SIE
OD PIERWSZEGO
WEJRZENIA."

JULIAN TUWIM




NASZA

FILOZOFIA

W CUKIERNI Z JAJEM KAZDY DESER TO MISTRZOWSKIE
POLACZENIE PASJI, PRECYZJI I AUTENTYCZNOSCI, STWORZONE
Z MYSLA O NAJDROBNIEJSZYCH DETALACH.

SMAK I JAKOSC

SMAK TO DLA NAS PRIORYTET -
TWORZYMY WYPIEKI, KTORE ZACHWYCAJA
GLEBIA, HARMONIA 1 NIEZAPOMNIANA
PRZYJEMNOSCIA W KAZDYM KESIE.

HARMONIA

HARMONIA TO SPOJNOSC W POLACZENIU
SKLADNIKOW, GDZIE KAZDY ELEMENT
DESERU WSPOLGRA ZE SOBA, TWORZAC
PERFEKCYJNY BALANS, ZAROWNO [ 2

W SMAKU, JAK I WYGLADZIE

AUTENTYCZNOSC

AUTENTYCZNOSC TO NASZA SIEA —
SZANUJEMY  TRADYCJE  CUKIERNICZA,
WPROWADZAJAC JEDNOCZESNIE SWIEZE,
ORYGINALNE POMYSLY, BY NASZE WYPIEKI
BYLY ZAWSZE PRAWDZIWE, WYJATKOWE I
PEENE PASJL.
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Mistrzowie
Cukiernictwa
KAZDY WYPIEK W NASZE]
CUKIERNI TO DZIELO
MISTRZOW, KTORZY Z PASJA
KSZTALTUJA SMAKOWA
PERFEKCJE, LACZAC
PRECYZJE, KREATYWNOSC I
WYJATKOWY SMAK — TU

CUKIERNICTWO STAJE SIE
PRAWDZIWA SZTUKA!

I \'% v

{

.y

fevty

i

(;'
»
&,




TORT CHERRY
— ALMOND DREAM  —

@ $rednica m? Sugerowana liczba porcji Q Cena
24 cm

10 239zt



Tort Cherry Almond Dream

Aksamitny tort na mocno
czekoladowym  biszkopcie musnigty
chrupky migdatowag wypelniony
konfiturg z wisni i aksamitng warsctwa
z mlecznej czekolady. Calos¢ otulona
musem z bialej czekolady 2z nuty
adwokartu. Idealne polz}czenie
czekolady, migdatow i wisni.

ALERGENY

Q000060

WARUNKI
PRZECHOWYWANIA

PRZECHOWYWAC DO 3 DNI W LODOWCE.




— TORT BEZOWY —

7. TRUSKAWKAMI I KONFITURA
7. CZERWONE] PORZECZKI

@ Srednice mf Sugerowane liczby porcji @ Cena

e 18cm e 6 e 897zt
e 24cm e 8 e 109zt
e 32cm

e 16 e 199zt



Tort bezowy z truskawkami i konfiturg z czerwonej porzeczki

Tort bezowy ) chrupi%cej, lekko Zlocistej
skorupce tworzy perfekcyjnz} baze¢ dla tego
wy]%tkowego deseru. W jego wnetrzu kryje
si¢ aksam1tny krem wamhowy, ktc')ry

rozplywa si¢ w wustach, otulajgc kazdy

kawalek. Calos¢ uzupelniajz} soczyste
truskawki oraz delikatna konfitura
Z czerwonej porzeczki, ktora dodaje
odrobiny kwaskowatosci, przetamujac
stodycz bezy i kremu. To polaczenie smakow,
pelne harmonii, elegancji 1
SWieZosci.

ALERGENY

000®O

WARUNKI

PRZECHOWYWANIA

PRZECHOWYWAC DO 2 DNI W LODOWCE.




TORT BEZOWY

7. KREMEM KAWOWYM, BAKALIAMI
I NUTKA BACARDI

@ Srednica mf Sugerowana liczba porcji Q Cena
o 109zt

e 18cm e 6
e 24cm e 8 e 149 7
e 32cm e 16 e 299zt



Tort bezowy z kremem kawowym, bakaliami i nutkg Bacardi

Tort bezowy z kremem kawowym o lekkiej,
chrupiacej teksturze wspaniale 1laczy sie
Zz 1ntensywnym smakiem kawy, tworzac
wyjatkowa baze tego deseru. W jego wnetrzu
Znajduj% si¢ bakalie, ktore dodajq ciastu
tekstury 1 pelni smaku. Calosc¢ wzbogaca
subtelna  nutka Bacardi, ktora nadaje
deserowi niepowtarzalnego charakteru.
To polyczenie kawy, bakalii i subtelnej nuty
alkoholu sprawia, Ze ciasto jest pelne
charakteru, zlozone w smaku i doskonale
na specjalne okazje.

ALERGENY

0000

WARUNKI
PRZECHOWYWANIA

PRZECHOWYWAC DO 2 DNI W LODOWCE.




— TORT BEZOWY —

Z MARAKUJA, MANGO
1 OWOCAMI GRANATU

@ $rednica Sugerowana liczba porcji @ Cena
e 18cm * 6

e 149zt
e 24cm e 8

e 199zt
e 32cm e 16 e 3597



Tort bezowy z marakujg, mango i owocami granatu

Tort bezowy o delikatnej, chrupigcej
strukturze doskonale taczy w sobie smak
intensywnie slodkiej marakui, SOCZyStego
mango i naturalnej kwaskowatosci owocow
granatu. Na wierzchu znajdziesz swieze,
egzotyczne owoce, ktore dodajg lekkosci
i orzezwiajjcego, troplkalnego akcentu. To
elegancka kompozycja, ktora zachwyca
zarowno smakiem, jak i wygladem.

ALERGENY
Q00060
WARUNKI
PRZECHOWYWANIA

PRZECHOWYWAC DO 2 DNI W LODOWCE.




B TARTA S

7. KREMEM 7 BIALE] CZEKOLADY,
ROKITNIKIEM I MALINAMI

@ Srednica m? Sugerowana liczba porcji Q Cena
24 cm 8 159 zt



Tarta z kremem z biatej czekolady, rokitnikiem i malinami

Tarta z musem z bialej czekolady to
polqczenie aksamitnej, slodkiej czekolady
z intensywnym smakiem malin, ktore nadaja
jej  swiezosci. Konfitura 2z  rokitnika
wprowadza subtelna kwaskowatosc¢,
doskonale balansujge stodycz czekolady
i owocow. Calos¢c tworzy harmonijng,
eleganckz} kompozych, ktora oczarowuje
zarowno smakiem, jak i pigknem.

ALERGENY

0006

WARUNKI
PRZECHOWYWANIA

PRZECHOWYWAC DO 3 DNI W LODOWCE.




TARTA
CZEKOLADOWA

Z ORZECHEM LASKOWYM I WISNIA

cult e in

@ Srednica Sugerowana liczba porcji Q Cena
24 cm 8 149 zt




Tarta czekoladowa z orzechem laskowym i wisnig

Prawdziwa uczta dla milosnikow czekolady —
bogata, intensywna i pelna smaku. Orzechy
laskowe dodaja jej chrupkosci i glebi,
idealnie komponujac si¢ z gladka warstwy
czekolady. Calosc wzbogaca delikatna
galaretka z wisniami o subtelnym smaku
amaretto, Kktora wprowadza OWOCOW3
sSwiezos¢ i nutkq alkoholu, doskonale
balansujgc stodycz czekolady. To polaczenie
smakow tworzy deser pelen elegancji

i wyjatkowego charakteru.

ALERGENY

000®6

WARUNKI
PRZECHOWYWANIA

PRZECHOWYWAC DO 3 DNI W LODOWCE.




SZARLOTKA
KROLEWSKA

26 cm

Srednica m‘f Sugerowana liczba porcji @ Cena

12 159 zt



Szarlotka krélewska

Klasyka w najlepszym wydaniu - kruche
ciasto  wypelnione soczystymi jabtkami
W poh}czeniu /4 delikatnym kremem
waniliowym, ktory nadaje jej wyjatkowe;j
lekkosci i gladkosci. To deser, ktory
zachwyca kazdg warstwa: od orzezwiajacego
smaku jablek, przez aksamitny krem, az po
idealnie wypieczong kruchz} podstawq.
Prosty, ale peten smaku, doskonaly na kazda
okazjq.

ALERGENY

Q00

WARUNKI
PRZECHOWYWANIA

PRZECHOWYWAC DO 3 DNI W LODOWCE.




SERNIK
7. BIALA CZEKOLADA

@ Srednica Sugerowana liczba porgcji @ Cena
26 cm 12 199 zt



Sernik z biatg czekoladg

Polgczenie delikatne;j masy SETOWe]
z subtelng slodyczg bialej czekolady,
zamkni¢te na maslanym spodzie. Jego
aksamitna konsystencja, subtelny smak
1 elegancja sprawiajg, ze jest to deser idealny
na  kazdg  okazje, od  codziennych

przyjemnos’ci PO Wyj qtkowe Wydarzenia.

ALERGENY

0006

WARUNKI
PRZECHOWYWANIA

PRZECHOWYWAC DO 3 DNI W LODOWCE.
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SKONTAKTU]J SIE Z NAMI!

CUKIERNIA Z JAJEM

BRACIA PIETRZAK SP. 792-717-000
KOMANDYTOWA
NIP: 125-160-65-51

(22) 760-50-51

UL. PADEREWSKIEGO 17, CATERING@JAJKO.CO
05-220 ZIELONKA



